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L'INCONTOURNABLE SOUFFLE
CHAUD A LA FIGUE ET MIEL

SOUFFLE CHAUD A LA FIGUE ET CCEUR COULANT AU CHOCOLAT BLANC,
ACCOMPAGNE DE SA CREME GLACEE AU MIEL DE GUARRIGUE
FIG SOUFFLE WITH WARM WHITE CHOCOLATE, HONEY ICE CREAM

15€

PARIS-BREST A LA NOISETTE

PETITS CHOUX GARNIS D’UN PRALINE A LA NOISETTE SUIVIS
D’UNE CREME ANGLAISE CITRONNEE
PARIS-BREST, CHOUX PASTRY TOPPED WITH HAZELNUT PRALINE
FOLLOWED BY A CITRUSY ENGLISH SAUCE

12€

CREPES SUZETTE FLAMBEES
AU GRAND MARNIER

CREPES GARNIES D’UN CREMEUX VANILLE ET ORANGES CONFITES
CREPES WITH VANILLA CREAM SAUCE AND CANDIED ORANGES

15€

TIRAMISU MINUTE A LA CHATAIGNE

BOUDOIRS IMBIBES D’ARABICA ET CREME DE CHATAIGNE REHAUSSES
DE MASCARPONE A 'AMARETTO
TIRAMISU WITH CHESTNUTS CREAM AND ARABICA,
MASCARPONE WITH AMARETTO

12€

Notre chelle paiissiere Marjolaine Caillard
lransimet sa passion @ (ravers
une selection de extures et de saveurs
pour des desserts out en gourmanclise.

OUR PASTRY CHEF MARJOLAINE CAILLARD TRANSMITS
HER PASSION THROUGH A SELECTION OF TEXTURES AND FLAVORS
FOR GOURMET DESSERTS.



